




Jueves 18 de febrero
12:00 hrs. 
CONFERENCIA “COCINA TRADICIONAL 
MEXICANA: ALGUNOS USOS CULTURALES Y 
PATRIMONIALES DEL CACAO Y EL CHOCOLATE”
Por Oliver Miranda, Presidente del Club Hypatia 
UNESCO, Mx.

17:00 hrs.
CONFERENCIA “HISTORIA Y RECONOCIMIENTOS 
DEL CACAO”
Por “El café de los sentidos” 

18:00 hrs.
CUENTO VIRTUAL “CASITA DE CHOCOLATE”
Por la compañía Azanza

19:00 hrs.
TALLER VIRTUAL DE ESCULTURA “LAS COCINERAS 
DEL ATOLE DE CACAO” EN HONOR A LEONORA 
CARRINGTON Y SU OBRA LA INVENTORA DE 
ATOLE
Por el Instituto de Estudios Superiores en Gastronomía

20:00 hrs. 
CATA-MARIDAJE VIRTUAL “EL CHOCOLATE EN LA 
VIDA DE LAS POTOSINAS Y LOS POTOSINOS”
Chocolates línea Orozco y vinos Potosino, Argentino y 
Chileno
Por la Ing. Norma Orozco Sánchez, Directora de la 
Escuela Mexicana de Con�tería y Chocolatería

Viernes 19 de febrero
17:00 hrs.
CONFERENCIA “EL CACAO EN COSTA DE MARFIL”
Por el Excmo. Embajador de Cote D´ivoire en México, 
Robert Djerou Ly.

18:00 hrs.
CUENTO VIRTUAL “CASITA DE CHOCOLATE”
Por la Compañía Azanza

19:00 hrs.
RECORRIDO VIRTUAL “POR EL MUNDO DEL 
CACAO”
Hacienda Cacaotera Jesús María 
Fábrica de Chocolates CACEP, Ing. Vicente Gutiérrez 
Cacep, Director General 
Tabasco

20:00 hrs.
CATA VIRTUAL “UN SUSPIRO EN SAN AGUSTÍN”
Vino rosado Nicole Quintanilla y bombones de 
chocolate Rubí
Por el Instituto de Estudios Superiores en Gastronomía

Sábado 20 de febrero
12:00 hrs.
TALLER VIRTUAL “CONFITERÍA AMIGABLE”
Por el Lic. Carlos Fernando García Rodríguez, de 
Chocolatería Garod

17:00 hrs.
TALLER VIRTUAL “CONFITERÍA AMIGABLE”
Por el Lic. Carlos Fernando García Rodríguez de 
Chocolatería Garod

18:00 hrs.
CONCIERTO VIRTUAL “MÚSICA DE PELÍCULA” 
DESDE EL TEATRO ALARCÓN
Por el grupo Vita Voce

19:00 hrs.
CUENTO VIRTUAL “CELEBRACIÓN DEL 
CHOCOLATE”
Por la Compañía Azanza

20:00 hrs.
CATA VIRTUAL “SABORES POTOSINOS”
Mezcal Santa Teresa y bombones de gusano de 
maguey y mole potosino
Por el Instituto de Estudios Superiores en 
Gastronomía

Domingo 21 de febrero
12:00 hrs.
TALLER VIRTUAL INCLUSIVO “DEL CAMPO A TU 
MESA”
Elaboración de tablilla de chocolate artesanal
Por Jean VaRó Chocolates

17:00 hrs.
RECORRIDO VIRTUAL “POR EL MUNDO DEL 
CACAO”
Hacienda Cacaotera Jesús María 
Fábrica de Chocolates CACEP, Ing. Vicente Gutiérrez 
Cacep, Director General 
Tabasco

18:00 hrs.
TALLER VIRTUAL INCLUSIVO “DEL CAMPO A TU 
MESA”
Elaboración de tablilla de chocolate artesanal
Por Jean VaRó Chocolates

19:00 hrs.
CONCIERTO VIRTUAL “FLAMENCO VIVO” 
DESDE EL TEATRO ALARCÓN
Por el grupo Temple Flamenco

20:00 hrs.
CONFERENCIA VIRTUAL “EL CHOCOLATE EN 
TIEMPOS DE CRISIS”
Por la Ing. Norma Orozco, Directora de la Escuela 
Mexicana de Con�tería y Chocolatería

Jueves 25 de febrero
18:00 hrs.
CONFERENCIA “EL CHOCOLATE  A TRAVÉS DE 
LA HISTORIA”
Por Fabiola Jiménez, “La Triada Kakaw”

19:00 hrs. 
CONCIERTO VIRTUAL “MÚSICA DE PELÍCULA” 
DESDE EL TEATRO ALARCÓN
Por el grupo Vita Voce

20:00 hrs
CATA-MARIDAJE VIRTUAL “EL CHOCOLATE EN 
LA VIDA DE LAS POTOSINAS Y LOS POTOSINOS”
Chocolates línea Orozco y vinos Potosino, Argentino y 
Chileno
Por la Ing. Norma Orozco Sánchez, Directora de la 
Escuela Mexicana de Con�tería y Chocolatería

Viernes 26 de febrero
12:00 hrs. 
TALLER VIRTUAL “CONFITERÍA AMIGABLE”
Por el Lic. Carlos Fernando García Rodríguez de 
Chocolatería Garod

17:00 hrs.
TALLER VIRTUAL “CONFITERÍA AMIGABLE”
Por el Lic. Carlos Fernando García Rodríguez de
Chocolatería Garod

18:00 hrs.
CUENTO VIRTUAL “CASITA DE CHOCOLATE”
Por la Compañía Azanza

19:00 hrs.
CONFERENCIA VIRTUAL “EL CHOCOLATE EN 
TIEMPOS DE CRISIS”
Por la Ing. Norma Orozco, Directora de la Escuela 
Mexicana de Con�tería y Chocolatería

20:00 hrs.
CATA VIRTUAL “UN SUSPIRO EN SAN AGUSTÍN”
Vino rosado Nicole Quintanilla y bombones de 
chocolate Rubí
Por el Instituto de Estudios Superiores en Gastronomía

Sábado 27 de febrero
12:00 hrs.
TALLER VIRTUAL “MI CORAZÓN CHOCO-LATE POR 
TI”
Por Jean VaRó Chocolates

13:00 hrs.
CUENTO VIRTUAL “CELEBRACIÓN DEL 
CHOCOLATE”
Por la Compañía Azanza

17:00 hrs.
TALLER VIRTUAL DE ESCULTURA “LAS COCINERAS 
DEL ATOLE DE CACAO” EN HONOR A LEONORA 
CARRINGTON Y SU OBRA LA INVENTORA DE 
ATOLE
Por el Instituto de Estudios Superiores en Gastronomía

18:00 hrs.
CUENTO VIRTUAL “CELEBRACIÓN DEL 
CHOCOLATE”
Por la Compañía Azanza

19:00 hrs.
CONCIERTO VIRTUAL “FLAMENCO VIVO” DESDE 
EL TEATRO ALARCÓN
Por el grupo Temple Flamenco

20:00 hrs.
CATA VIRTUAL “SABORES POTOSINOS”
Mezcal Santa Teresa y bombones de gusano de 
maguey y mole potosino
Por el Instituto de Estudios Superiores en Gastronomía

Domingo 28 de febrero
12:00 hrs.
TALLER VIRTUAL INCLUSIVO “DEL CAMPO A TU 
MESA”
Elaboración de tablilla de chocolate artesanal
Por Jean VaRó Chocolates

13:00 horas
CUENTO VIRTUAL “CELEBRACIÓN DEL 
CHOCOLATE”
Por la Compañía Azanza

17:00 horas
TALLER VIRTUAL DE ESCULTURA “LAS 
COCINERAS DEL ATOLE DE CACAO” EN HONOR 
A LEONORA CARRINGTON Y SU OBRA LA 
INVENTORA DE ATOLE
Por el Instituto de Estudios Superiores en Gastronomía

18:00 horas
CUENTO VIRTUAL “CELEBRACIÓN DEL 
CHOCOLATE”
Por la Compañía Azanza

19:00 hrs.
CONCIERTO VIRTUAL “MÚSICA DE PELÍCULA” 
DESDE EL TEATRO ALARCÓN
Por el grupo Vita Voce

20:00 hrs.
RECORRIDO VIRTUAL “POR EL MUNDO DEL 
CACAO”
Hacienda Cacaotera Jesús María 
Fábrica de Chocolates CACEP, Ing. Vicente Gutiérrez 
Cacep, Director General 
Tabasco

21:00 hrs.
CATA-MARIDAJE VIRTUAL “EL CHOCOLATE EN 
LA VIDA DE LAS POTOSINAS Y LOS POTOSINOS”
Chocolates línea Orozco y vinos Potosino, Argentino y 
Chileno
Por la Ing. Norma Orozco Sánchez, Directora de la 
Escuela Mexicana de Con�tería y Chocolatería
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